
rotonda



Antipasti / Vorspeisen

Arancino al nero di seppia 			   16.-

con gambero e la sua bisque 				  

Schwarzer Arancino mit Sepia, 

Garnele und seiner Bisque

Ventaglio di crudo con 				   16.-

gnocco fritto			 

Rohschinkenfächer mit 

frittiertem Knödel 

Melanzana tricolore con fonduta 		  15.-

di parmigiano, pesto di basilico

 e salsa di pomodoro 			 

Tricolore-Aubergine              

Tartare di gambero rosso			   24.- 

con scorza di lime 100g					   

Tatar vom roten Garnel mit 

Limettenschale 100g

Carpaccio di black angus 			   25.-

con rucola scaglie di grana 

e maionese alla senape 				  

Carpaccio vom Black Angus 

mit Rucola, Parmesansplittern 

und Senfmayonnaise

Tartare di manzo con tuorlo 140g/210g		 26.- / 38.-

di quaglia e pane tostato			 

Rindertartar mit Wachtelei 

und geröstetem Brot 140g/210g

Insalate / Salat

Insalata verde con semi tostati			  9.-

Grüner Salat mit gerösteten Samen 

Insalata mista dell’orto 			   12.-		

con semi tostati  						    

Gemischter Gartensalat 

mit gerösteten Samen 

Insalata Caesar con petto 			   23.-

di pollo grigliato, crostini e grana				  

Caesar-Salat mit gegrilltem Hühnerbrust, 

Croutons und Parmesan

Zuppe / Suppen

Stracciatella con fondo di gallina 		  12.-

Stracciatella mit Hühnerfond

Passato di verdure con fiocchi 			  15.- 

di sale al tartufo						    

Gemüsesuppe mit Trüffelsalzflocken

Curry Massaman con Quorn e riso Jasmine	 26.-

Quorn, latte di cocco, cipolle, patate, 

curry rosso piccante e carote, servito 

con riso Jasmine, 

Quorn, Kokosmilch, Zwiebeln, Kartoffeln, 

scharfes rotes Curry und Karotten, 

erviert mit Jasminreis

Primi / Erter Gang

Tortellini della nonna in brodo			   20.-

Paccheri all'amatriciana			   26.-

Spaghetti alla carbonara			   26.- 

Risotto al parmigiano 				    26.-

con tartare di manzo e jus de viande				  

Risotto mit Parmesankäse, 

Rindstatar und Fleischjus

Risotto al merlot del Ticino 			   26.-

con fonduta di sbrinz e pepe 

della Valle Maggia 					   

Risotto mit Merlot aus dem Tessin, 

Sbrinz-Fondue und Maggiatal-Pfeffer 

Secondi di pesce/ 

Fischhauptgerichte

Salmone alla griglia con verdure		  32.-

Gegrillter Lachs mit Gemüse

Fritto misto di mare imperiale 			   35.-

con salsa tartara servito con patatine fritte 		

Kaiserliche gemischte Meeresfrüchte-Frittur 

mit Tartarsauce und Pommes frites

Tagliata di tonno al sesamo 			   38.-

con maionese al wasabi con patate country 		

Sesam-Thunfischsteak mit maionese 

al wasabi mit Country-Kartoffeln

Pasta di Gragnano (pregiata pasta 

artigianale) / disponibile anche senza 

glutine

Unsere Pasta Gerichte sind auch mit 

glutenfreier Pasta erhältlich



Secondi di carne / 

Fleischgerichte

Black burger con patatine fritte		  24.-

Pane nero, doppio burger di manzo svizzero 

con cheddar, guanciale, lattuga e salsa tartara

Schwarzbrot, doppelter Burger aus Schweizer

Rindfleisch mit Cheddar, Guanciale, 

Salat und Tartarsauce

Cordon bleu di maiale con patatine fritte	 36.-

Schweins-Cordon Bleu mit Pommes frites

Costine di maiale CBT con salsa 		  36.-

Rotonda home made servite 

on patatine fritte 				  

CBT Schweinerippchen mit hausgemachter 

runder Sauce, serviert mit Pommes frites

Ossobuco di vitello svizzero  			   37.-

con risotto allo zafferano mantecato 

con formaggio S.Gottardo 			 

Ossobuco vom Schweizer Kalb 

mit S. Gottardo-Risotto 

Filetto di manzo australiano frollato 		  45.-

3 mesi alla griglia con patate country			 

Australisches Rinderfilet, 3 Monate gereift, 

gegrillt mit Country-Kartoffeln 

Medaglione di vitello Svizzero CBT 		  45.-

con salsa porcini con patate country				  

Kalbsmedaillon Schweizer CBT 

mit Steinpilzsauce mit Country-Kartoffeln

Orecchie d'elefante / 

panierten Schnitzel in 

Elefantenohr-Größe

Classica					     34.-

Orecchia d'elefente classica					   

Klassisches “Elefantenohr” Schweineschnitzel

Pomodorini					     36.-

Orecchia d’elefante con pomodorini misti,

origano e basilico (250gr)

Kirschtomaten “Elefantenohr” mit gemischten 

Kirschtomaten, Oregano und Basilikum (250 g)		

	  		   	

Norma						      36.-

Orecchia d’elefante alla norma, 

con salsa di pomodoro, melanzane fritte, 

basilico e ricotta salata (250gr)

“Elefantenohr alla Norma” mit Tomatensauce, 

gebratenen Auberginen, Basilikum 

und gesalzener Ricotta (250 g)

Tirolese					     38.-

Orecchia d’elefante con spek e gorgonzola (250gr)

Tiroler Art “Elefantenohr” mit Speck und Gorgonzola 

(250 g)

CottoLetta  					     38.-

Orecchia d’elefante con prosciutto cotto, 

burrata e granella di pistacchio (250gr)		

“Elefantenohr” mit gekochtem Schinken, 

Burrata und Pistazienkrokant (250 g)

Tomahawk

Tomahawk e i suoi contorni 			   13.- all'etto

con verdure, patate country  			   	 	

e salsa ai porcini (min 2 persone)

Tyomahawk vom Rind mit Gemüse, 

Country-Kartoffeln und Steinpilzsoße

und Steinpilzsauce (min. 2 Personen)

			 

Kids / Kinder

Penne al pomodoro 				    10.-

Penne mit Tomatensauce

Pizza Margherita Baby				    10.-

Pizza Prosciutto Baby				    10.-	 	

Baby Schinken	 Pizza

			 

Impanata di tacchino con patate fritte		 12.-	

Paniertes Truthahnschnitzel mit Bratkartoffeln

Bastoncini di pesce con patate fritte		  12.-

Fischstäbchen mit Pommes frites

Chicken Nuggets con patate fritte		  13.-

Chicken Nuggets mit Pommes frites

Cordon Bleu di pollo con patate fritte		  13.-

Hühner-Cordon Bleu mit Pommes frites

+ 1 pallina 

di gelato in omaggio

+ 1 Kugel Eis gratis



Al carbone vegetale o integrale +CHF 2.-

Opzione Pinsa romana +CHF 2.-

Mit pflanzlicher Aktivkohle 

oder Vollkornmehl 

Option für Pinsa Romana + CHF 2.-

Pizza senza glutine per intolleranti CHF 2.-

Glutenfreie Pizza + CHF 2.-

Opzione Baby -CHF 3.-

Option Baby -CHF 3.-

Al carbone vegetale o integrale +CHF 2.-

Opzione Pinsa romana +CHF 2.-

Mit pflanzlicher Aktivkohle 

oder Vollkornmehl 

Option für Pinsa Romana + CHF 2.-

Pizza senza glutine per intolleranti CHF 2.-

Glutenfreie Pizza + CHF 2.-

Opzione Baby -CHF 3.-

Option Baby -CHF 3.-

PIZZE

Marinara  					     14.- 

Pomodoro, aglio, origano

Margherita					     16.- 

Pomodoro, mozzarella

Funghi 						     18.- 

Pomodoro, mozzarella, funghi

Napoli 						     18.- 

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, 

olive, origano

Prosciutto 					     18.-

Pomodoro, mozzarella, prosciutto

Gorgonzola 					     18.-

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola

Diavola						     18.-

Pomodoro, mozzarella, salame piccante

Hawaii 						     20.-

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, ananas

Prosciutto e Funghi  				    20.-

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

Salame dolce					     18.-

Pomodoro, mozzarella, salame dolce

Tedesca 					     20.- 

Pomodoro, mozzarella, würstel, patatine

Calzone 					     20.- 

Pomodoro, mozzarella, uovo, prosciutto, funghi

Cotto e Zola					     20.-

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, zola

Cotto e mascarpone				    20.-

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, mascarpone

Quattro Formaggi 				    20.- 

Pomodoro, mozzarella, formaggi misti

4 Stagioni 					     22.-

Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, 

carciofi, peperoni

Rucola e mascarpone 				   20.-

Pomodoro, mozzarella, rucola, mascarpone

Rustica 					     20.-

Pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolla

Tonno e Cipolla				    20.- 

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Salsiccia e gorgonzola 				   20.- 

Pomodoro, mozzarella, salsiccia nostrana, 

gorgonzola

Vegetariana 					     20.- 

Pomodoro, mozzarella, verdure 

Capricciosa 					     22.-

Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi,carciofi, olive

Bufalina					     20.-

Pomodoro, pomodorini cherry, bufala, basilico

Crudo e Mascarpone 				    22.-

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, 

mascarpone

Burratina 					     23.-

Pomodoro, burrata, bresaola pomodorini cherry 

Crudo						      20.-

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo

Parma						      24.-

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, 

rucola, pomodorini cherry

Porcini						     20.-

Pomodoro, mozzarella, porcini

Autunno 					     22.-

Pomodoro, mozzarella, porcini, rucola, grana

Boscaiola					     21.-

Pomodoro, mozzarella, funghi, pancetta

Valtellina 					     22.-

Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana

Vulcano					     22.-

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, 

peperoni, gorgonzola

Carbonara					     20.-

Pomodoro, mozzarella, pancetta, uova

Carpaccio					     22.-

Pomodoro, mozzarella, carpaccio, rucola,

grana a scaglie

Rotonda					     24.-

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 

funghi, peperoni, uova

Parmigiana					     20.-

Pomodoro, mozzarella, melanzane, 

grana grattuggiato

Tirolese					     24.-

Pomodoro, mozzarella, speck e zola



Ristorante Rotonda

Via S. Gottardo 117–6596 Gordola

+41 91 745 10 88

@ristoranterotonda

Ristorante Rotonda - Gordola

Allergeni e intolleranze / Allergene und Intoleranzen

Invitiamo la nostra spettabile clientela, in caso di allergie, intolleranze o reazioni indesiderate ad ingredienti 

alimentari, di volersi annunciare al personale di sevizio prima dell’ordine, affinché possa consigliarvi e proporvi 

alimenti idonei.

Wir bitten unsere geschätzten Kunden, die Allergien, Unverträglichkeiten oder unerwünschte Reaktionen auf 

Nahrungsmittelbestandteile haben, dies dem Servicepersonal vor der Bestellung mitzuteilen, damit es sie beraten 

und geeignete 


